
※当店の表示価格は全て税別価格です。
　別途消費税がかかります。
* Pr i c e s  e xc l u d e s a l e s  t a x .

Named after the owner’s mother,
Rosemary’s draws its inspiration from her seasonal cooking based around her home

vegetable garden in Lucca.

前菜
A N T I PA S T O

本日のスープ
Z U P PA

小さなカプレーゼ
S P U N T I N O

小さなカプレーゼ
S P U N T I N O

デザート
D O L C E

¥3,500

コーヒー
C A F F E

コーヒー
C A F F E

PASTA COURSE CHEF’S COURSE ROSEMARY’S COURSE

前菜の盛り合せ
A N T I PA S T O  M I S T O

スズキのソテー
ヒヨコ豆とオリーブのトマトソース

P E S C A

¥6,000¥4,500

前菜
A N T I PA S T O

小さなカプレーゼ
S P U N T I N O

デザート
D O L C E

コーヒー
C A F F E

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I

Prix Fixe
CHEF’ S RECOMMENDATIONS

P R I M I
パスタ

こちらよりお選び下さい

キノコのフジッリ
Fusi l l i  Funghi

サルシッチャと菜の花のオレキエッテ
Sals icc ia Orecchie t t e

自家製スパゲッティの
ボンゴレ・ロッソ（+￥200）

+¥200 Home Made Spaghetti Vongole Rosso

サフランとボッタルガの
自家製リングイーネ（+￥300）

+¥ 300 Home Made Linguine
Saf f ron Bo t ta rga Sauce

P R I M I
パスタ

こちらよりお選び下さい

キノコのフジッリ
Fusi l l i  Funghi

サルシッチャと菜の花のオレキエッテ
Sals icc ia Orecchie t t e

自家製スパゲッティの
ボンゴレ・ロッソ（+￥100）

+¥100 Home Made Spaghetti Vongole Rosso

サフランとボッタルガの
自家製リングイーネ（+￥150）

+¥150 Home Made Linguine
Saf f ron Bo t ta rga Sauce

P R I M I
パスタ

こちらよりお選び下さい

キノコのフジッリ
Fusi l l i  Funghi

サルシッチャと菜の花のオレキエッテ
Sals icc ia Orecchie t t e

自家製スパゲッティの
ボンゴレ・ロッソ（+￥100）

+¥100 Home Made Spaghetti Vongole Rosso

サフランとボッタルガの
自家製リングイーネ（+￥150）

+¥150 Home Made Linguine
Saf f ron Bo t ta rga Sauce

S E C O N D I
メイン

こちらよりお選び下さい

ハーブグリルチキン
Herb Gri l led Chicken

ローストポーク
Porche t ta

スズキのソテー
ヒヨコ豆とオリーブのトマトソース

（+¥300)
+¥ 300 Spigo la

デザート
D O L C E  M I S T O

S E C O N D I
メイン

こちらよりお選び下さい

ハーブグリルチキン
Herb Gri l led Chicken

ローストポーク
Porche t ta

タリアータ（+¥500)
+¥ 500 Tagl ia ta



デリ 2 種盛り合わせ
A S S O R TM E N T  O F  2 68 0

デリ 4 種盛り合わせ
A S S O R TM E N T  O F  4 1 , 28 0

V ER DU R E

C hoose  f rom below
こちらよりお選び下さい

ペコリーノロマーノとレモン
ナッツの食感がアクセント

コールスロー
C A B B A G E

赤ワインビネガーと蜂蜜で
仕上げたビーツのマリネ

ビーツ
B E E T S

ハーブやオレンジ香る
４種のオリーブマリネ

オリーブ
O L I V E S

スモーキーな赤たまねぎ
ドライトマトとヒヨコマメのマリネ

ヒヨコマメ
C H I C K P E A S

ナス、セロリ、オリーブに
ドライトマトを効かせた逸品

カポナータ
C A P O N ATA

ラディッシュ、かぶの新鮮な辛味を
ハーブバターでまろやかに

ラディッシュ
R A D I S H E S

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I



SA LU MI

ハム・サラミ 3 種盛り合わせA S S O R TM E N T  O F  3 2 , 0 0 0

ハム・サラミ 5 種盛り合わせA S S O R TM E N T  O F  5 2 , 8 0 0

FOR M AGGI

チーズ 3 種盛り合わせA S S O R TM E N T  O F  3 1 , 20 0

チーズ 5 種盛り合わせA S S O R TM E N T  O F  5 1 , 8 0 0

F RU T TI DI  M A R E

蛸のサラミ仕立て シチリアンレリッシュ添えO C T O P U S  S A L A M E 95 0
Thin s l iced oc topus te rrine, s ic i l ian cau l i f lower gardinie re

海老のマリネ　ジンジャーレモン風味S H R I M P 9 0 0
Poached shrimp, cucumber, lemon, ginger, basi l,  honey, tenkasu

イカと野菜のマリネC A L A M A R I 9 0 0
Charred squid, p ickled daikon, ce le ry leaves, a lmonds, rais ins, chi l i  o i l

※当店の表示価格は全て税別価格です。別途消費税がかかります。

* Pr i c e s  e xc l u d e s a l e s  t a x .

INSA L AT E

ケール＆セロリのシーザーサラダK A L E  C E L E R Y  C A E S A R  1 , 20 0
Kale, ce le ry, romaine le t tuce, ce le riac

Seasonal c i t rus,  ruco la, fennne l,  parmigiano, bee po l len, c i t rus vineigre t t e

ローズマリーズ シトラスサラダROSEM ARY ’S CITRUS SAL AD 1 ,1 0 0

リコッタサラータのチョップドサラダCHOPPED SAL AD 1 ,1 0 0
Olives, caper berries,  ar t ichoke, tomato, rais ins, sunf lower seeds, rico t ta sa la ta,

c rispy chick peas, wasabi le t tuce, i ta l ian vinaigre t te

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I



※当店の表示価格は全て税別価格です。別途消費税がかかります。

* Pr i c e s  e xc l u d e s a l e s  t a x .

ローズマリー / ソルトR O S E M A R Y  &  S A LT 93 0

トマト / モッツアレラ / バジルC A P R E S E 1 , 25 0

きのこ / チーズM U S H R O O M  &  C H E E S E 1 , 45 0

生ハム /ルッコラ/ 季節フルーツPRO S C I U T TO,  R U CO L A ,  S E A S O N A L FR U IT S 1 , 65 0

FRESH HOMEMADE PASTA 

PRIMI

FOCACC E
HOME MADE

Steamed c lams, garl ic,  chi l i,  whi te wine, tomato sauce, herbs and breadcrumbs

スパゲッティ ボンゴレ ロッソ 1 , 5 8 0S PA G H E T T I  C O N  V O N G O L E

Li t t l e ears, homemade sausage, brocco l i  rabe, garl ic,  chi l i,  Parmigiano

菜の花のオレキエッテO R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A 1 , 5 8 0

Pance t ta, spring onion, parmigiano, pecorino, egg

リガトーニ カルボナーラR I G AT O N I  C A R B O N A R A 1 , 3 8 0

Mushroom, bu t te r,  i ta l ian pars ley

キノコのフジッリF U S S I L I  F U N G H I 1 , 4 8 0

Preserved lemon, pickled chi l i,  o regano, parmigiano, bread c rumbs

レモンリングイーネL I N G U I N I  A L  L I M O N E 1 , 3 8 0

Saf f ron, bo t targa, bu t te r,  i ta l ian pars ley, chickpeas, Ke lp

ボッタルガとサフランのリングイーネL I N G U I N I  C O N  B O T TA R G A 1 , 5 8 0

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I



CON TOR NI

芽キャベツのマスタードバルサミコR O A S T E D  B R U S S E L  S P R O U T S 8 8 0
Brusse l  sprou ts,  mus tard, ba lsamico

赤玉ねぎと舞茸のローストR O A S T E D  O N I O N  &  M U S H R O O M 8 8 0
Onion, mushroom

ローズマリー・ローストポテトR O S E M A R Y ’ S   P O TAT O E S 78 0

※当店の表示価格は全て税別価格です。別途消費税がかかります。

* Pr i c e s  e xc l u d e s a l e s  t a x .

SECON DI

Tradi t iona l I ta l ian pork roas t,  charred fenne l,  c i t rus mos tarda

カナダ産ハーブ三元豚のローストポークに季節の野菜グリルを添えて

ポルケッタP O R C H E T TA 2 , 3 0 0

ハーブを効かせた骨付きもも肉にローストポテトを添えて

Chicken thigh, roas ted po ta toes

ハーブグリルチキンH E R B  G R I L L E D  C H I C K E N 1 , 8 0 0

国産牛ロース肉をシンプルにステーキで。オリジナルソースを添えて

Sl iced gri l led s teak, ruco la, rosemary’s s teak sauce

タリアータTA G L I ATA 3 , 5 0 0

スズキのソテー ヒヨコ豆とオリーブのトマトソース

Seared bass, chickpeas ragu, o l ive, rais ins, ka le, orange zes t

S P I G O L A スズキのソテー 2 , 0 0 0

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I



DOLC E

DIGE STIVO

リモンチェッロ / グラッパ / アマーロ / ヴィンサント

L I M O N C E L L O  /  G R A P PA  /  A M A R O  /  V I N  S A N T O 9 0 0

Named after the owner’s mother,
Rosemary’s draws

its inspiration from
her seasonal cooking based

around her home
vegetable garden

in Lucca.

Through the use of our rooftop farm,
we offer I talian food
rooted in tradition,

simplicity and freshness.

パンナコッタPA N N A  C O T TA 60 0

ティラミスT I R A M I S U 7 5 0

アフォガートA F F O G AT O 55 0

リコッタチーズのボンボリーニ　ジェラート添え

R I C O T TA  B O M B O L I N I ,  C A B E R N E T  S O R B E T 65 0

フレッシュチーズを使ったイタリア風揚げドーナツ

オリーブオイルケーキO L I V E  O I L  C A K E 60 0
エクストラヴァージンオイルで風味豊かに仕上げたクラシックなケーキ

イタリア定番ドルチェ クランチナッツをまぶしたチョコレートアイスケーキ

セミフレッドS E M I  F R E D D O 60 0

O G N I  O C C A S I O N E ,  T U T T E  L E  O C C A S I O N I
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