
所有價格皆以新台幣計算，另需外加10%服務費
自備酒水服務費：葡萄酒類每瓶NT$500元 烈酒NT$1,000元
請特別注意若您對某些食物過敏的情形，請事先告知服務人員

All prices are in New Taiwan Dollars and subject to a 10% service charge
Corkage fee for wine and beverage NT$500 per bottle, for spirits NT$1,000 per bottle
Please inform our staff of any food allergies you may have prior to ordering

表示価格 (新台湾ドル表示 )に対しサービス料 10％を頂戴いたします
お飲み物持ち込み費用：ワイン類一本につき NT$500、ハードリカー一本につき NT$1,000
アレルギー対応メニューをご希望の場合は、ご注文の際にスタッフにお知らせ下さい

套餐
套餐

Set Menu

叉燒皇 /薑蓉黃皮雞   

Honey Barbecue Pork / Marinated Chicken with Ginger
ハチミツチャーシュー / 鶏肉の生姜風味冷製		 	 	 	

     

鮮人嵾燉雞湯	   

Double Boiled Chicken Soup with Ginseng
高麗人参の鶏肉スープ	 	 	 	

     

脆米滑蛋蝦球   

Stir-fried Eggs and Shrimp
エビと卵の炒め	 	 	 	 	

                    

肉鬆雲耳炆絲瓜   

Sautéed Loofah with Ground Pork and Wood Ear Mushrooms
ヘチマとキクラゲ、豚肉そぼろの蒸し物	 	 	 	 	

     

香煎龍虎班  

Deep-Fried Tiger Grouper
焼きハタ	 	 	 	 	

     

福州酒蛋麵線  

Yellow Wine Noodle Soup with Pork and Scrambled Eggs
炒り卵と紹興酒入り温そうめん	 	 	 	 	 	

     

炸豆腐奶
Deep-Fried Cheese Pastry
チーズの包み揚げ

杏仁茶   

Almond Tea
杏仁のお汁粉

每位套餐	NT$1,680+10%	/pax	套餐二位起計價	 	

コース (2 名様から )	1 名様 NT$1,680+10%

Prix	Fixe	for	2	guests	or	more		NT$1,680+10%	/pax

* 午間限定 /	For Lunch only / ランチ限定



所有價格皆以新台幣計算，另需外加10%服務費
自備酒水服務費：葡萄酒類每瓶NT$500元 烈酒NT$1,000元
請特別注意若您對某些食物過敏的情形，請事先告知服務人員

All prices are in New Taiwan Dollars and subject to a 10% service charge
Corkage fee for wine and beverage NT$500 per bottle, for spirits NT$1,000 per bottle
Please inform our staff of any food allergies you may have prior to ordering

表示価格 (新台湾ドル表示 )に対しサービス料 10％を頂戴いたします
お飲み物持ち込み費用：ワイン類一本につき NT$500、ハードリカー一本につき NT$1,000
アレルギー対応メニューをご希望の場合は、ご注文の際にスタッフにお知らせ下さい

套餐
套餐

Set Menu

乳豬拚燒鴨海蜇	    

Roast Suckling Pig and Duck with Marinated Jelly Fish
子豚とアヒルの炙り焼き	クラゲの冷製を添えて

      

竹笙干貝佛跳牆     

Pork Ribs Soup with Bamboo Piths and Dried Scallops
干し貝柱入り佛跳牆

       

松露野菌大明蝦     

Stir-fried Prwan with Mushrooms and Truffle Sauce
クルマエビとキノコのトリュフソース炒め

油泡橄欖菜虎斑球
Stir-Fried Tiger Grouper Filet with Pickled Olive Leaves
アカマダラハタとカンランサイの炒め
      

金腿上湯娃娃菜     

Broth Braised Baby Chinese Cabbage
わわ菜の上湯仕立て

      

鮑魚燒賣 /金銀蛋莧菜餃	    

Chicken Dumplings Topped with Abalone / Steamed Water Cress and Salty Egg Dumplings
アワビのシューマイ	/	ピータン、塩漬け卵とヒユナの蒸し餃子

      

炸豆腐奶     

Deep-Fried Cheese Pastry
チーズの包み揚げ

      

杏仁奶酪     

Almond Panna Cotta
アーモンドパンナコッタ

每位套餐	NT$1,980+10%	/pax	套餐二位起計價	 	

コース (2 名様から )	1 名様 NT$1,980+10%

Prix	Fixe	for	2	guests	or	more		NT$1,980+10%	/pax



所有價格皆以新台幣計算，另需外加10%服務費
自備酒水服務費：葡萄酒類每瓶NT$500元 烈酒NT$1,000元
請特別注意若您對某些食物過敏的情形，請事先告知服務人員

All prices are in New Taiwan Dollars and subject to a 10% service charge
Corkage fee for wine and beverage NT$500 per bottle, for spirits NT$1,000 per bottle
Please inform our staff of any food allergies you may have prior to ordering

表示価格 (新台湾ドル表示 )に対しサービス料 10％を頂戴いたします
お飲み物持ち込み費用：ワイン類一本につき NT$500、ハードリカー一本につき NT$1,000
アレルギー対応メニューをご希望の場合は、ご注文の際にスタッフにお知らせ下さい

套餐
套餐

Set Menu

開胃前菜   

Le Palais Assorted Appetizers
ル・パレ特製前菜

     

雞粥燉鮮鮑    

Chicken Soup with Abalone
アワビの鶏肉スープ

     

金銀蒜蒸龍蝦   

Steamed Lobster with Garlic
伊勢海老のニンニク蒸し

    

白灼有機蔬   

Poached	Organic	Vegetables	with	Oyster	Sauce

有機野菜のおひたし　オイスターソースかけ	

    

香煎馬頭魚   

Fried Red Horsehead
焼きスミツキアマダイ	

     

福州酒蛋麵線   

Yellow Wine Noodle Soup with Pork and Scrambled Eggs
炒り卵と紹興酒入り温そうめん

    

炸豆腐奶   

Deep-Fried Cheese Pastry
チーズの包み揚げ

   

杏仁茶湯圓    

Almond Milk with Sesame Rice Balls
ゴマ白玉団子入り杏仁茶

每位套餐	NT$2,580+10%	/pax	套餐二位起計價	 	

コース (2 名様から )	1 名様 NT$2,580+10%

Prix	Fixe	for	2	guests	or	more		NT$2,580+10%	/pax



所有價格皆以新台幣計算，另需外加10%服務費
自備酒水服務費：葡萄酒類每瓶NT$500元 烈酒NT$1,000元
請特別注意若您對某些食物過敏的情形，請事先告知服務人員

All prices are in New Taiwan Dollars and subject to a 10% service charge
Corkage fee for wine and beverage NT$500 per bottle, for spirits NT$1,000 per bottle
Please inform our staff of any food allergies you may have prior to ordering

表示価格 (新台湾ドル表示 )に対しサービス料 10％を頂戴いたします
お飲み物持ち込み費用：ワイン類一本につき NT$500、ハードリカー一本につき NT$1,000
アレルギー対応メニューをご希望の場合は、ご注文の際にスタッフにお知らせ下さい

素食套餐
套餐

Set Menu

每位套餐	NT$1,680+10%	/pax	套餐二位起計價	 	

コース (2 名様から )	1 名様 NT$1,680+10%

Prix	Fixe	for	2	guests	or	more		NT$1,680+10%	/pax

開胃四拼盤   

Le Palais Assorted Appetizers
ル・パレ前菜四種

  

素佛跳牆 

Vegetarian Fotiaoqiang Soup
ベジタリアン佛跳牆

  

發菜百菇塔   

Braised Mushrooms with Sea Moss
発菜ときのこの蒸し物

 

雙菇扒時蔬  

Braised Mushrooms and SeasonalVegetables
きのこと旬野菜の煮込み

  

南瓜什錦盅   

Pumpkin and Vegetable Soup
野菜たっぷりカボチャスープ

 

香菇煲仔飯   

Cantonese Clay Pot Rice with Mushrooms
きのこの土鍋ご飯

  

頤宮杏仁茶   

Almond Milk
杏仁茶 ( 杏仁のお汁粉 )

  

四季鮮水果	
Seasonal Fruit
季節のフルーツ盛り合わせ




